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Ln TTTRRA CoN
NOMBRE DE VINO

Un modello dl come il vino è al centro
della vita di una comunità: dalla pigiatura

dei bambini all'architettura, ai g
volumi produttivi, ma - soprattutto - nel

consumo corretto senza inibizioni
di Beppe C ulìano lfoto N,4assim ano Rellal

< LogroÉo (tuoja). Cosè che reDde

quesa terra dawero così in linea col
claim "UnÀ rierra col nombre de vino"l
Saranno le pigiarure fate fàLe ai bam-
bjni degli asili in tempo di vendemoia?
sarà un sistena farro di mìgliaia di con-
Édini e di centnìaia di bodegas? saran-

nÒ le càniide-catredrali. a volte immen-
se, che le bodegas pìir grandi hanno

e.eito per tesrimoniare quanta ricchez-

Sa.à il nuseo sul vino piir complero

che abbia mài visto o saràr vedere

70mjla baftìque impilete una suu alrra

in una canrina che domnìa la valle

dellEbro dalla sommità di unaltura
come una grande asronave?

randi

Oppure sàrà ledere gli'ulrimi
Mohicani" dclla Rioja e subiro dopo
conoscere l'effìcenza di archieture
moderne. escnziali, processi indusÙiJi
e ìogisriche iDeccepibili iD g'ado di col-
locare sui rnercati milioni di bortiglie?

Saranno le cantinc familiari, nei piccoli
pueblos aggrappati dìe pendici dei
primi .ontnfforri dei Monri
Ca.rabrici, sca\arc a mano neìla .occia

sino a 15,20 merri di profondità dove

iì mosro per odutà va a FermeDra.e nei

rinì di pieÙa e cemcnro.

Sarà un po ruro quesio, assieme ai

raccogliiori marocchnìi e portoghesi

piegari softo le vitì ad alberello a racco-

gìiere rempranillo e garnacha, grappolo

per grappolo, ma credo che l inmagine
che meglio spiega rurro quciro sià una

lisionc banale, d uso quoridiano, che

ho visro una sera neila Travercia del
Iaurel. tr. viuzre in cloce neì cuore
della capitale ammìnisrrariva della
Riojà: quarrro signore ad un mvol'no
che, mangiando nanquillamente una
quaniirà dàwero impressionanre di
rapas. danno fondo ad una bottiglia d;
.D.o, il semplice vino roso d annara.

Una boiiiglia in quarrro. Banale, ma da
noi in qùesCltalia divenura così inre'
gralisra e proibizionista - una visione

o.mai quàsi impossibile a vedelsi e,

quel che è peggio, se vista consideraia

@ 0,r,, ***,n- u*,-*, ,n, n
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Quello che da noi m divenrando ìrmmi\-
siotrc di ula vergo!,nosà dDcnd€n,a (sìcl).

in Riojà h. anrori un scntire conrunc,

quot;diano. E quìndibete ur buoo bic-
chicre di rirro è, oltre chc un pircete,

ur'affcrmazione di fone idenrità. lì segqo

di quaoto la Rbja dell'uhirno sccolo e

mezzo debba al rino ed lìch. un richiarno
diretto rlìa srorir di quera rcua chc

rinanda dircnarnenre alìe lote dei crmpc-
sinos che purc sorro ìa dominàzion. sara-

co ron ccdcrrcro e conriouat(,ìo a colri-
vàre I uvx e a lcnitìcire. tr dunque. lòrec

oor è un caso se da qui. del Regno di
Nevarra, pertì quelìa Reconquisu chc can-

rpllò h dominrzlone:r:ba nel 1492.

UÒ legàne lònc, insomm!, per ura regio

nc che tbbe il suo primo, grande nDpulso,

con Iespl<,sione delìa Iìlossera in FrMcia e

nei Pacsi B*chi. A ffne Ortocenro diversi

inprendirori bschi scclscro itrhfti ìa Rioja
come base di sv;lLrppo di una nuova atrivi
rà agricola .hr dov.va gar.nrire alll
Francia di porer bcrc aDcom vino sebbenc

in presenza di una cosranre disrruTòne dei

Quesro. asiene rlìa volonr:L dei grandi
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prcprìeari del rcntpo - uno ù ti,
don Cmilo Hurtado de Anaga.
nlir.hls. di Ris.,l (11 .ui nome .à!ì
peggia àncou su unJ dclìc pìù tlorid.
cd inrpon&ii bodcgxs rioi.ne)'di
rrrivarc r produrre rìni chc fòssen,

.ll'.ntez,x dcì sr.rndi bordolcsi del

rempo. Dr qui, ìo nuLlio Lleìle tecnì

che coìturJi e di rìnificùìonì tìu.esil
da quilutilizzo,Jella barrique rl posto

delle grardìbonidilcgno siro ed

lppoì il Tcnrprniì1,,. virigno.urocto
nono. impicgaro:sictre e Carnachr
(.ioè Crerr.he) e Mrù.lo (owe,o iì

Carisnai del n,d dellx ffuncia) c i due

biaDchì prioc4rali: ilVìùfu (owero il
l\'lacalxr dclla Caralpa) c h
N{alvasir d. ld I(ioir ({»v.Lo il
'loronres). E di nuo«, ìl lcgno, lìmoc
assolur:memc indispensebilc. Queste
che *guno sono rlcune delìc degurra-

ziofi realizràl.. ...

Bodegar Dari€n
tl' giusr:menrc fàmosr pet h ur
archircrruLr c{'rvrngua«lia lìunrra dr

lcsirs Marino l'rscual (che si ù ìspira«,

alle srrarilì.rzìonì drì suolo dcl siro).

na t\ rrchr una rcrltà vinicol.r di u«,
risPciro.60 glj ctriri di fropri.tl. qui-
nnra quelli in conduzr»e, uor pLodu-

rionc innùrl..h. Don q,P!ra il nrc?,o

miliÒùe di boffiglic rcùdur. in Itrgl
pare rìi crer,. Di ptupricrì di Luis
Ilarae Fernadez. inpLtndirore nel

conrp, o drlìe eos(u,ìoni. Bodcgàs

Darien lu in.rss.rto n.n po.hi consrr
si cd alti punrcgei coi suoì Yìnì

Criahzx, RcseNi e C.rn R.scrv!. Lt
trc eatcgoric frnno rilìrimrnto rìl in-
vecchiamtnro - tir harriqtc da 215

lìni (olnnigàrori.) c botLiglir - p,c-
scrifio.iJ dìsciplinrrr .l.l Conscir
Iìesulldor dclh Rbir. Eùposir lì hi
.lcgùst:ti ..sì ì conrc ha P.Òlalo i due

cnrrv ìevtl dclh Llolega: ur tcùpLa-
nillo in pùr.rri. il o "g€m€llo

Sono due viii .on un prezTo-sor-qcntc

che non rupera i5 euto.

Il rempLrnìl1o non solranro è Ia varictà

rutocronr rìelh Rioja pcr eccdleozr,

mà re Epfrts.nrr inche ìa 9uànLìtì
maggiormenLr prodorra; vìene mchc
cokilaro r'ra CàlìlàrDia. Argenrinr e

(lìlc con buoni risuloti. La donrandr
di rcmprrnilk, nr purczza ann: r1ri

mcLcati del Notd Europr ed rnglosas

n riaùnrridai nlonovaricrali. Il vi,ìo
ù giorane. r1 raso lc notc del lìuno
Jo.o .splodenti. .Òù note.li cilictrir.
liutrj di lrosco e speziaur. doì.e. II

prirto ha una bella rnntura, è ruliì
.i.nrcm.nre impio . prolò.do. .on
un riroDo di lìuttJ rossa, pepc l)irn.o
e rrbacco rrl fìmle. LIn vino Ll.r l,crr,

a'ìÈ+r. :



L§*\E§

senzr p.klcft rcmpo. càfr.. digrrrDri-
rc ùù bclla soddi+:,io,Ìt.

ll ulo ò aD.h csso un 200'). Lr p.l
mrnrizr d.l n,o{o.on lc l)u(c ò di
.i,Li 8 o.r. 1l .oloù'è unr bella bu..i.
Jì .ifolh .ari.a. .on un nro unnrcdir
k, do\r is.nroridi tiurlr. Ji l.rgoh
non .où1piùràù.nte marL,.r r Ji .ili.
gia sÒù.r i. bclh evide.a Unr sp.1ii
ùtu.oùpl.rr ll quid.o o1{ìtti'o. ll
prho rcdc un irurto molo gredloli,
dorc rornr alh tìnc la spezirLurr ! uùr
rou gridcrolmcntc rnrnrndorhLr. lcr
.hi ùìr ìl Rosrro è un viru dr ptovrrr
scrz àlrro. Lr prinu yol(J .hc si rlxggìr
iÌr Sprgn. daro chc il nnnùorÒ no! è

r.p.ribì1. i. kilir. lid è un p(càkr.

l).ul. r (. i.rn7 Ì ltllla
ll Llcrd vcdt rsicnrc rlTtmpr.uillo
(rll'll0'ro) dn.hc il aì..cii.o (r[ftr
mk,.ono rioiino. !nl v.rricr:L rJdirr)
c lhrt.lo. Un .nno in brnnttrc .d i
sul mLcrto dr quesr anru,. Al nro.
scnsrrtuùi di trurir rossi c.iìi€gil
n,:rrr.L c noLt nrrLcrrc dì rrrutrr. ll
ftrl.tro ò dì [u(r. rossa, n,Itì.irnkùì.n
re.rldo rù.hr sc non di grrndissiù1r
srrunurr. Dicquilibrio cd ur.r retr
elcgrn,à. In dcgusrrzio.c, 8.1

l).,r r. R!!r,\.1 lrlrli

a

aa aa
^a

tln rnn{, in piir ll. sp.llc li l,r,rìquc,
c non vrrirno lc pcLccnmrli dell uvrg
gio. Il .ol,,tu ù cupo. con un unghìx
l.ggcnnenrt gLùira. Alìolfìr«, si ,.gi
stQno protùmi ir»mcdrui di t'runirli
bosco, cìlìegir nruura. spezie dolci. h
prugn: e unr veutura rortilc di brlsr-
nìco. I c Lrùon. iny.ssioni il n.so
tnxano confirnu rlpilrro che è pieno.

.rnnùico..on ùù fiur«r pieno. onniùi
crocernti. I1 prssrggio in lcgno emcrge

d.r una belh rotr pcziarr tloìce: il tìIrr
lc ri,r sulìr pLugfu. Dì grrndc pirccvo-
lczr un prezo lirn.o...riùi. di
ìl (urc.ontft) i7 dcl C.inPr.

l-ln .rnn.rri nn.i.[ rD.hc per lc usalzc

ibcrichc e. rl pariche ln ltrlia, questo

hr cosrrcn" r Ls. rc con rnolra rtrcn'
ziofc in nrxl(, prrLi.ohr. il

I'tmpnnillo. A1 nso non c ò ur gran'
dc urpano oltìrtivo, ilriuo hr bisogno

d rcnpo per usciLr ed c,ìdcnzia no«'
dì tiuna rossa. di lìnghì c so«obo,eo.
ll palarc. irvece, è il wr vcrc punro Ji
tòrza: i r il,, rntc. con tm btlh aciditi.
IL lruno ò rncorritr[ t picnor ìì fÌnr-
lc srpìdo -,iponr in luct h tìunr

'osra 
nìirur c l,.ili€gir sotro spiriio.

(lorrr li curo. c sccondo mc. lì ocrita

E ìl Gran Reserr: clrt vicnc prodono
soluDro nclle RnnIc e...1lon.ii conre

lo tirrono il l00l c il 2lì0.1. ll blc.d
vtdc csclusmrrenrt Tetrpranillo c

GfuciiDo - iì0 r l0 - r 1. Lrrtriquc sono

lìÌDc.sl di trinrc pr\\xgsio.
r{lolhtro, nore (li .ìprir .d iùc.nso
cht rclcerno Ln scconJo pir.o uD po iì

irurro. ll p.ld«, è dì .ilirgir duroni,
con rosranrrr e rpczit. P«nìnlo c btn
inìposrrtur, ò Jmpn,. .Òrtr,$ . di srrur-
Lurr con un lìnrle di «n,Luco. Costr
.10 cùro. li .lcgusr,ì?io.e: tlal

Campo Vìejo, Domenecq Bodegas

Dontrccq fr palrt dcl gruppo PrrnoLl

Ri.rd.h.. xr lìioji. N.evr lirt.rionc
.li .osriruir. un Srindc polo p«,duuìro
chc punrsc r Laggiungcre vcl,contrtc
i \c.ri.i d.lh quilìri. Sono bc. undi.i
l..r LìD! .oDrrolhre i. rui. le d.no
minrrn,ìi iprgnolc piir importxnLi.
Crn,pÒ \'irio (a:ù,PlrJ l'.reri,uJ p.r I
Ro,,J,i./,c qui r1e.r/xr!Do lr .criì ri
legiuia.i Lr. rÒh. tdnùr,,r, il rzarcr
nfu strLitt souo h tynrnt Aquih)
renn. ò,ìdrk ùgli ioìzi dccli rnni
SAuf,,.lr ;,,. vi.ì..ldi: IJerishirr.
Onigue[. fn i prin]i rd .sPir.trre h
Riojr ncln)oDdo (fcgli Anni SerJùu
un: crsr va r Cuba. r Fidcl Cstoi nel

ì994 i l(, tnr.sor dcl chrlÌenge, spJl
gnolo rlli Aù:.ri.r s Cup slolri'i r San

ldpnì ,\,r1,ù.I)n.,n,. ", @



Dicgo), ncl 2{l0l dàùno vira id un

nra$iccio piano Jì invdlirncnri chc

portano rlla reaìizzàziorc di una Dcga-

.aDrìtrà sulli ()mùià di una collira
ch. domin. LogftrnÒ iùaugurara da lìt
Iuar Carlos: una cmioa scavala ncllr
re a per rrenri mcti. coD sal. cnonìri
p.r l, vinifìq,òn. con ceùrinaìa di
raDk in acciaìo gesiiri vià.omptrt.r.d
in gràdo di ge5rirc sìx pàrtit. enormi
chc singolc parcelìe ed unr sala bani-
que.àpacc di conrenere tùtL. ù$i.mc

Rro:n

sioni .Ònhno c sc s; resra aff:scinàri
dllìa con.enL.a,ionc in nn !ni.o si«,

di r)lumì .Òsì grindi, e si resu Jlret
trno colpiLidelh franchezzr dti vini
in dcgustazr»e. Euposia ha rertro il
Crirnz.r -1006. il Rcscrvr 2006. il
Donrini. C.uùpo Vi.i1) 100(, t
l'Azpilieuctr 2t)06 (759i, 1'cmprrnillo.
l0o/. (ìr.zilnÒ e l5Yo Mazueìo).

In ban(ue, qucsr ultimo, svolge ì l2
mcsi di pranmaLica, col legno equa-

menre divi«, lu lrrnccse e rrrericrno.

poì poco mcno dì un rnno iD barrìque

liinc.si ruove: sefue i ,re!i di allna-
nrcno in boniglir. L u!àggio è idcnti-
co al vino preccdentr. Lr gnndc
csprcssjvirà di quesro viÒo si pJcs. gjà

aì nrso che è compleso, rnpio, con

lruta ro$i maturr e.ili.già. ll palrm è

aÌtrcrtanro opressiro ed allc oorc di
iiurta maru!! si xggiungono qu.llc di
crlR c cioccolaro rh,rÒ. Tànoìuì croc-

canti,1ìnaìe ampio. Drvroo buono
con un prezzo sorsentt dì ì(r curo. (ln

Oo

70milx fì!s.i di rovere francesc. Tutrc
perlettàmcnrc impjlare uniì sull'à1ft4,

sine,nàricamcnrc lavorate id un

rmbi.Dtc p.rfèrùmenre climati,zak)
nell arca piir prolonda delì.: cntnrr-
Oggi è nn colosso che conlroilr 600

.rrari di vign. sparse in rutrr la Rtuia.
produ.e 2i !ìilìoni di borrìglie vcndutc
in sctiantà Prcsi. Un colosso rflìdro rd
!n risùetro gtuppo di iecni.i. guìdàri

Ja una enologa, Eleu Adcll. Corne
stiegava bcùjssino Codzìlla lc din,en

Cosro di us.iti 6 curo. A.l naso.mcrgo-
no troi. piìr lralsamiche .hc làscirno i]

fLuno un po in secondo piero. ll prh-
ro p.rò ò ampio, .aldÒ, .ornplcso dorc
ricnrrd là tiufti n rura con ur iinrlc di

Dci trc Canrpo Viejo quclio .h..i è

pìÌiuto di piir è il Dohìùio CV -1006.

L. uvc provcngono da.inqtrt disrint(
prrcclìc chc vengon, la«,n,. scparatc-

hcnrc: quisi uf mes. di ha.citzìonc.

La eri€a dei "piaoli"
Se Caiìpo Vj.jo ràpprcsenta un. deìle

immigin. piu .hiarc dclla poren?a viri-
cola .n,janr, ciò ùoÒ roglìc chc ìa Legio-

nc sia tau dÙnigliiia dì cohivi«,ri e

di vigniioli dì dim.Dsìoni pin conrenu-

re. l.a tìla dtimrrorial ricnrre d! una

glornrta di vtoddmia ch. scaricano nr

ninuscole bodrgrs nc ò un aÌtrr rrp-
prcrcntazn,ne plttica. ì3oLlcgas cbe

@,r*,* *",,n.,,..-n."-,u,,



non sono più graDdi di gàra

ges ed è proprio un "vid de

sarase' che mi ha lario
conoscere la Porenza esPreg

siYa dei bianchi dì quesla

La Bod€gl è M1ni'lcz dc los
Hucnos, sede ad Abalos,

una perla stiLisrica della

Spagna piir profonda, un
pueblo aroccato sulla som-

mira di una collina, fario di

rotondo al palaro: la sua

spalla acida è vibrante, è fre-

sco. vivace. Mela gialla
natura c un bellissimo fìna-
Ie ammandodato. Lungo,
peBistenre. (ln desusrazio-
ne: 91)
Un attro bellissino bianco è

"Ticrn 2008' della Bodcga

Fcmando Gomez. Anche in
questo caso il blend è Viura
e MalvÀsia, lÀvorare esclusi-
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gràndissìma bcaibiìirà e lodclolczza.
(1,, degusrazione, 92)
Un ahto escmpio di lavorazioni correnùre" . ma di àlLissi-

mr qualirà. ariva dalla Conpania Bodeguera Valenciso,

*Jc.d Hrro. .rprr.r.e Jrl " RioL Jl, ,. ,rrri .1n,i, J t',."r..
con appenr dieci anni di rÌiiviLà : qui si lavorano sohanto lc

annare migliori e si producono solLrnro Reservas. t-a produ-

/ron( è Ji v,0nr l. borrrgli< irrr,, \r.r'Dir,i..irqu gio.
nare l.vorarile di Càmpo Viejd.
A.bbiamo provato iìlìnrpRnillo 1004 R.ù!r. Naso di liut
, i dr .o'rob" r,,. . r. "o. 

.pezre l ,l i. Al p.rl ,ro e :,,'"" ,,.o

porcnte, ampb con un bellissìmo fiumo chc si fònde con le

spczie. Prugna. lrura rossa maru,a. Su rto una grandc nou

(In degu"azione: 94)

Bodegas Puelles

Ur,r drl c re"h, I i "nrrrrc oe l- r ir", Jrura ',oraru c. ..,r,e
dicevarno, Abalos. Qui la vire vieDe coltileu dai temPi dei

Romani c anche sorto la dominaziooe arabà. E' iD quesra

zona. ai piedi dei Canrabrici, a 650 metiì sul marc che si

sviluppano sìi 8 era.i, ad agricokura bblogi.a, dcìli
Bodegas PueÌles, realù lò,ìdara aftorno ad un ùìulìùo deì

1600, di propried deua tamiglìa dal 1844. Quanro le Jinee

di vini prodorre dalh bodcsa, i vini d'àdnara (un bìanco che

vedc la Vnrra alì'80o/o affìarcato da Chennr blanc, Malvasia e

Garnachr bianca) e un rcmpranilìo, che fi solo acciiio (olr.e

il 90vo di renìpranillo piir ùna piccoìa per.entualc di virigni
divcrsi)i i vini di "criàlze'r h linea classìca dellc tuscrve e,

inlìne, una Iinea di "stiìe modeLno' che tende a moLzaLe gìi
eccesì del legno e delle mdsicce esrrazioni ! livorc di vini
piì1 armoniosi ed elegaùti.
Di qucsta ìinea (che nel 2004 ha porrato à casà il Prcmio

Citadclìes du vin e nel 2001 la medaglia d'oro al Chaìlenge

dr Bordear.. rbbirr" p-o,,ro rl m,l',,.r",r0u..
Tempranillo al 95ol0, vcndcmmia nanuJe, lignc di circa 40

anni di erà e produzionc Drassima di 65 quiÒtali p.r crraro:

Due ànni di eleva,ione iù bàrique (80% fràncesi c 20vo

r,ì.ricane). Prezo sorgcnrc di I t euro. Un prezzo danero
moko inreressanre per un vino che si presenla co! un bellis-
snno olfarto. Nore di tostatura, di cafÌè. di cacao. con trutti
di sonobosco, frurrr «rsr manrra e funghi. Il palaro è bclìo

arnpìo, corposo, moho elegantc, dove all: fnmta rosa cd aìie

spezie sì aggnrnge una noLa *l ffnale di crbe medicinali.
fresco, ancora molro vhele. (ln dcgusrazione: 9'1)

Gli "ultimi Mohicani" della Rioja
R fad 1,pe d€ Heredia Vina Tondonia, owe.o sli ultimi

"d
* .r{t -"'

i't&.où
Mohicànì delìa Rioia, gli uhimi di una spc.ie ib !ià di csrin-

zion.. Fondara neì llì77 dà uD ventenne nato a Saùdago deÌ
(lilc e rien(aro in Spagna per stùdiare da hedico à$icnc al

Irarelìo. Lopez de Heredia ràppr.senra un uni.um che, di
solo, nìcrira un viaggh. E oon solt.nro per h lìsio. lra il
n"denrr.r ro oe.l r.l'ir. rlr lr izllc n., rrrrrl"rr" r . t,r,r
recenri nìtcrvenrì 1ì'mati dxll'àrchircrÌo Zaho l'ltrdid: ùon

«ntrnro pcr ta quaìirà dei vini e la ìoro storia ecccznnele

Merira pcr comprendere lo spirito chc, sul 1ìnì.e

dcll oroccnro, rLasfòrmò quenà rcgione, porrandÒla à di!c-

";ru 
rll,rr rrn: sor: di l]dondo ranto da tìt arìvae r Haro

una sdt dclla Banca di Spagna cd un tcatLo che poco rveva

da invidiarc .lìd vlra no$urnr dì Màdrid e Parigi. Lr .rescira

di domànde di vìno elabotarc secondo le tecniche francesi.

;"rr, R"t"el I op.z d. H''ÉdiJ J { ìtrPp-re l, | "f,iJ rrr ''
rà: p.idx conìc vinificaiore di pàrti!. proprie desrinrte rl
mercaÒ fìarccsc, poi comc negocianr quando i para$ìti col

pircnÒ àù.hc i vìgneri rfagdoli, poi via via creando udà

@ u,r-, n"*-o- ,r'..-n,. r0,,
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TONDONIA

Ìru(urà sempre pìù complcssa e arti-
coÌàti arrnando iì riMilìcar. in quirrro
app.zzamenri uDici - vinx londonia.
Vinr Bosconi:- Vinr Cubillo c Vina
Grrvonia ìproprìvigneti, lc cui uye

rergono uriìizzare es.lusivimenre Per i

viÒi dclla Bod€ga -.

E che Ia storia si sia sedimentara u
qùcsra Bodega ìo reÌìdìonia la rcre di
grilcric che, sorro lo scalo fcuorìario di
Haro. prosima al conlìne cor h Rioja
Br«_,. li Cànrinr ha.onruiro nel

rernpo per movimentare dall'llbro le

pàrtii. di uva da vinilì.àre e pcr a*ìna'
re ir Lorì dì lcgno di diversc dhen-

Ur rcricolo di galìcrie, 1à cui costruzio'
ne è ioiziara neì 18E2. che rappresenra

il cuore dclìa Bodega, rrccoglicrdo le

l4nìila barrique e rcnneàur chc vengo-

no prodotrc da una «,ìnelcri. inrern.
alì! CrniiN. Borri e barrique chc

coùoscoro il lcnro p.rssrre degli iùni,
chc vrngo.o Nrtc utili,z e ben oltrc il
rerrc pas\aggio. Non a crso in qu.rc

bofti ì vini aFlìnano dxi 5 igÌi otrÒ

Ànùi, prinia dì venir inrborrigliari e

quiDdi lascìati nuovamcnre a .iposrre
per altri rnni sino rlla posa ir vendita.

Lr d.fìnizìone "uhi'11i dei Mohicaoi"
u proprio a signitìcte h volortà di
conLinuarc a pror.lurte il vino secondo

le lìlosotìa dcì fòndrn»e martenendo
bloccata Ia produzbre a 500mile bori-
glie l enno c mantcnendo all'interno
Jell,.rnrini nrtre le lavÒràzioni. line
- àncorà una volra - cs.lusivarncnre a

Vnra Tondoùia è un vigneto x corpo
unico di cenro ermrì, posiziomto sulla

de*ta dell'EbLo ad un rltirudirc rl
ma.e di cìrca 400 neri. il primo .orù
ptaro deì fordatore riunilìcando Drolrj-

side proplicrà agricole nel bienrio
19)3 t4-
F-ùposìà hà d$ùsraro due rini: il
lll.Ìn.{, R!s.(r ì991 e ilTihk) R(s.mì
l{)01. ll primo vede un a.\emblaggio di
Viuu Gl 909;) c di N.4!lvasia. Sei rnri
h barrique cor due rravasi Irono, c

.hiàrifi ca?n)ne.Òn àlbume d'uovo: à1

naso è importante lirnpairo alcoli.o.
con senrori immedirti di fiu«a seccr,

lìori giilli. rhe c crnonìilla. ll Plla«r è

mnrerrlc, con una prtsenza di grrlìre
imporraDtc. Si mànticne I'impronrr
àl.olica, con senrori di u!à pass.. .nco-
ra the cd crbc medicineli.
Pre77Ò in.rnrina: 17.5 euro
(iÌ, degusrdzione: 93).
IlTinto Rcserva 2001 lede il
Temprànillo al 7iolÒ aman.àto dà

Gùni.ha, Graci{no e Mrzu.lo.
À.nch eso ta seì anni di beniquc. con

due rràlasi l'anno. Ha ùn bellissirDo

ìftpàito Òlfirrivo dove il frutb è anco-

ra molrc viral.: piccoli tìuùi rosi, lam-
poù. e nìok'. ll paì:ro vedc rncora un

fruraro pi.no. fì€lco, .on nDà bclla

!i\,àciri, pcr nulla appesàntiro dal

rempo. Frurra rossa m,tura, sonobosco.

tìnghi, sp.zi. e pepe birn.o. Fnìalc

lungo. sapido e nincrule.
Prezzo in canrim: 16,5 €ùro.
(ln deglr$àzion.: 95) >
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