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PER I PROFESSIONISTI GLI APPASSIONATI

Delicate e corpose




CALABRIA

Il Moscato di Saracena
vuole U'Igp e sogna la Doc

Massimiliano Rella

Nel Parco
nazionale del
Pollino vengono
prodotte 20 mila
bottiglie distribuite
fra poche cantine.
Un passito da
meditazione
perfetto con
pasticceria secca e
formaggi erborinati

Saracena si trova in Calabria,
allinterno del Parco
nationale del Palling, su

una collina a 692 metri di
altezza. Per il suo particolare
Maoscato si utilizzano uve
maoscato bianca, ribibbo,
guarnaces & malvasia bianca

JESILE inContaminati, boschi inCantevoli, ma
arche farmagel, oll extravergini di qualiti e
un vino unico, il Moscato al governo di Sara
cena: il Parco nazionale del Polling & uno scrigno
di stona, natura e sapon. Circondato da vette che
sfiorano i 2. 200 metri, innevate da novembre a
maggio, il comune di Saracena (Cosenza) poggia
su una collina a 692 metri di alticudine; Il suo
centro storico purtroppo @ quasi spopolato. “E
un paese di origini remote -racconta il produttore
di vind Roberto Bisconte- Dominata da saraceni
e bizantini, Fantica Sestio fu anche tra le prime
citta degli Enotri, che portarono in Calabria la
produzicne vinicola®
Ricca dantiche architetture -la Chiesa di 5. Leone
dagli interni barocchi e quella d'erigini bizantine

di & Maria del Gamio- la comunith di Saracena
& molto pid conosciuta, perd, per un particolare
Maoscato, presidio Slow Food, ottenuto da uve
autoctone con un procedimento tradizionale,
riconasciuto dal punto di vista normatvg solo
di recente

Per fare questio passito delicato e profumato

A

SImgiegang diversi vitigni il moscato bianco, o
moscatello; il moscato d'Alessandria o zibibbe,
qui chiamato adduroca (odorosa, in dialetto), la
guarnaccia ¢ la mahasia bianca. Per la qualith delle
uve & Tandamentale il microclima, che beneficia
delle correnti in arriva dallo Jonio e dal fresco
del Pollinog, con e sue forti @scursioni termiche
| grappoli di mascato raccolti a settembre sono
appassit in modo naturale. Aottobre la guarnacca
¢ la mabvasia, due varietd a maturazione tardiva,
caratteristica accentuata dallaltitudine, sono
raccolte quando sta per finire fappassimento del
mosCato, quindi pigiate @ pressate per oltengra
un Mosto concentrato, sottoposto a bollitura per
fuoca diretto. In questo modo l'acqua evapora
naturalmente e si ottiene un “mosto ristretto”,
con unvolume finale che corrisponde a due terzi
del mosto di partenza. “E una fase importante e
delicata -spiega Luigi Viola, di Cantine Viola- Se la
bellitura dura peco non si ha la giusta dolcezza,
se dura troppo si ottiene un mosto stucchevole”

Al momento giusta i chicchi appassitl di moscato,
SChiaCON UNG 3 und CON e mani, SO0 varsall nelle
botti ripiene di mosto concentrate (o in vasche
dacciaio, a scelta dei produttar). Grazie ai soli
lieviti di quest'uva passita parte la fermentazione
€ gl acini nMangono a contatto con il mosta fino
ad aprile. Si swina, si travasa e si fa riposare in
ACCINNG O Inlegno Dopo qualche mese il vino &
pronto per limbottigliamento, A 14° gradi alcol,
il Moscato di Saracena & un passito da medita
zione perfetto con pasticceria secca e formaggi
erborinati. In controluce rivela sfumature dal
giallo alfambrato, mentre al naso conguista con
sentori intensi dalbicocca, fichi secchi, frutta
esolica, arancia candita

Un riferimento a questo particolare metodo
produttivo 1o troviamo gia nel De naturoli vinorum
historia pubblicato nel 1596 da Andrea Bacci,
medico e botanico, che menziona il Moscatellum
vinum del sud ltalia, descrivendo tre metodi e
saffermandosi sulla Bollitura, Ma si & dovulo
attendere cingue secoll prima che venisse messo
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In alte, Luigi Viela delle
Cantine Viola, una delle
principall aziende della zona.
Al centro, i fratelli Maurizio

& Roberto Bisconte di Feudo
dei Sansevering ¢, a fianco,
Gennaro Pace, chef emergente
specializzato nella cucina del
territorio alla quale cerca di
dare un tocco di modernita,
Nella sua Osteria Porta del
Vaglio 5i trovano le migliori
etichette del territorio



